	Oběd plný zvířat (řešení)


	            Ještě nedávno jsem si připadala neskutečně hloupá, vášnivě jsem se totiž zamilovala do kuchaře, který vaří denně před zraky televizních diváků.

      Po pár týdnech sledování jeho pořadu jsem se rozhodla ukuchtit něco sama. Souvislost byla patrná. Co zvládne můj idol, zvládnu taky.

      Byla zrovna sobota, den jako stvořený pro výrobu nějaké té dobroty. Co mám ale uvařit? Nejlepší bude paštika. Ne. Palačinky! Nebo rajská? Houby! Řízek… Nakonec omáčka právem zvítězila.

      Bleskurychle jsem zaběhla do obchodu nakoupit kostku másla, rajčatový protlak, hladkou mouku a koření. Vnucovali mi sice levanduli, já jsem si však vybrala pouze pepř, bobkový list a zrnka nového koření. Nezapomněla jsem samozřejmě na kynutý knedlík a ne příliš slabý kousek hovězího masa.

     Samotná příprava jídla proběhla bez problémů, jen mě malinko zaskočil neplánovaný příchod několika příbuzných z Litomyšle. 

     Zvědavá teta Eliška hned oběd ochutnala a vzápětí její pusa, od omáčky ještě mokrá, varovala všechny ostatní před příliš kalorickou stravou. Suchý humor Čendy, jejího manžela, na sebe nenechal dlouho čekat: „To říká jen proto, aby na ni víc zbylo!!“

     Po obědě si pečlivá sestřenice Evelína utřela pusu (to by bylo v pořádku, kdyby si ovšem kapesník nespletla se suchým hadrem na nádobí), pak důležitě obsadila křeslo, na němž doposud trůnil můj psí miláček, a vychválila rajskou až do nebes. Stejně blaženě se tvářila o několik minut později i tlama mého kokršpaněla Artura, když se mu v misce objevily zbytky vařeného masa.

     Svou prvotinou jsem tedy nadchla příbuzné, psíka a tím vlastně i sebe. 

     Moje matka Matylda někdy přehání, ale s jejím tvrzením, vaříš-li, pozvi si hosty, gratulace přijdou samy, musím po dnešku vřele souhlasit. 
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	1. 
	Vypiš názvy jídel, o nichž se píše v úvodním textu

	
	Paštika, rajská omáčka, řízek, palačinky, houby

	2.
	Co by ještě mohlo v textu znamenat slovo HOUBY?

	
	Částici, která popírá předchozí tvrzení – Houby! (Vůbec ne!)

	3.
	a/ Jídla z úkolu č. 1 doplň ke slovesům.

	
	Uvařím – rajskou omáčku

	
	Upeču – paštiku

	
	Usmažím – řízek, palačinky

	
	Budu dusit – houby

	
	Svařím – o


	
	b/ Doplň slovesa o další jídla (např. uvařit maso, vejce natvrdo, brambory, polévku; upéci husu, koláč, buchty, chléb; usmažit kapra, koblihy, sýr; udusit maso, zeleninu; svařit mléko)

	4.
	Do tabulky vepiš přídavná jména vhodná pro dvojici podstatných jmen.
Např.


	olej
	stolní
	lampa

	mouka
	hladká
	pokožka

	voda
	tvrdá
	skořápka

	sůl
	kuchyňská
	linka

	koření
	nové
	zprávy

	kotleta
	vepřová
	hlava

	okurka
	kyselá
	půda

	moučník
	kyprý
	sníh

	hruška
	nezralá
	dívka

	polévka
	bramborová
	mandelinka

	káva
	černá
	hodinka

	sýr
	tučný
	zisk

	paprika
	zelená
	louka

	čokoláda
	mléčná
	žláza

	maso
	tuhé
	palivo

	omáčka
	rajská
	zahrada

	víno
	bílé
	krvinky


	5. 
	Doplň vhodná podstatná jména k dvojici, popř. trojici přídavných jmen.

	
	vařené (maso) x vařící (voda, polévka)

	
	dusivý (kouř, kašel) x dušený (zeleninový pokrm, pláč)

	
	pečená (husa) x pečicí (trouba) x pečící (kuchař)

	6.
	Vyber si jedno jídlo z výchozího textu a popiš jeho přípravu. 

	7.
	Nezapomeň 
· na příslovce 

	
	např. nejprve, poté, nato, pak, nakonec, mezitím …

	
	· na vhodná slovesa 

	
	např. zpěníme, osolíme, povaříme, oloupeme, nastrouháme, posypeme, zalijeme, přidáme, obalíme, vyklopíme… 

	8.
	Vymysli, najdi, vyhledej co nejvíce frazémů (pořekadel, pranostik, rčení,…) spojených s jídlem, vařením…

	
	Např. Co se doma uvaří (upeče), to se doma sní. 

	
	Všechno v něm vaří.

	
	Je tady pečený vařený.  

	
	Čeká, že mu budou pečení holubi lítat do huby.  

	
	Září víno vaří, a co nedovaří, říjen dopeče. 

	
	Září víno vaří, říjen mačká hrozen. 

	
	Prožívá okurkovou sezonu.











Dostupné z Metodického portálu www.rvp.cz, ISSN: 1802-4785, financovaného z ESF a státního rozpočtu ČR. Provozováno Výzkumným ústavem pedagogickým v Praze.

